sComo se determinan
los niveles de OTA en el

laboratorio?

Puriicacion

2. La OTA purificada se identifica y cuantifica con un moderno
1. | La muestra de café se muele, se extrae la OTA y se purifica equipo de alta tecnologia, el Cromatdgrafo Liguido de Alta
para obtener |a micotoxina libre de impurezas. Presion (HPLC) que permite determinar la concentracion de
QTA en partes por billon (ppb), El limite de OTA que permite
el mercado europeo es de 5 ppb, para café tostado, es decir,
5 grames de OTA por cada 3000 quintales, lo que es com
parable a una cucharada pequena de azacar en una piscina
olimpica.

Muestra

3. [l laboratorio emite al interesado los resultados del anali-
sis del producto. Ademas, el laboratorio estd en proceso de
conseguir la cerlilicacion 1S0 17025 que permitira el reco-
nocimiento internacional del analisis,

Realizar el analisis en el laboratorio nacional

es mucho mas Ut
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;Como obtengo ung muestra de
café para el andlisis?-

Fara la realizacidn de un muestreo es necesario que el caté esté
con 12% de humedad. Debe sacar una muestra del café pre-
ducido en un dia.

Para caleular la cantidad que debe muestrear, realice [ siguiente
farmula:

\ | 20 x Teneladas producidas
".l_-'l En i dia

Efamplo: Enoun dfa en & owe s2 Fan produeite 15 1onelaias de card
{300 ol debars obdemer una miresiza e 17 kg (25 log).
[ 20%15T =17kg 20 %300 =35 Ihe

\
Irl [

a) Método de muestreo tradicional
“Mumes” sprodimadamente el B0% del total do los sacns

hasta abtener la muestra indicada en la [drmula anteror.

b) Método de muestreo “tubo de rosca”
* Realice un agujero en el sinfin por donde se transporta el gra-
no justo antes de legar al sil de almacenamiento de cata.
* Calague un tubs de una pulgada de didgmetro (3.2 om} de
PYL a 45" del sinfin.
+ Cologue un halde al final del tube para recoger el cafe
hasta alcanzar el pesoindicado en la fdrmula.

iComo debo seleccionar la submuestra
fue sera enviada al laboratorio?

Al laboratorio sélo debe enviar 2 kg de café. Fara obtenerlos:

1.  Revuclva la muestra obtenida del *plumen® o del *tubo da
rosea” [A) v limpie el drea donde va a depositarla.

2. | Divida la muestra en cuatro partes iguales (B). Segun el ejem-
plo, de los 17 kq le quedarian 4 submuestras de 4.25 kg,

3. | Retire 2 de las 4 submuestras (C),

4, Mezcle las ? partes restantes (en el ejempla 8.5 kg y tame
© 2 kg para enviar al laboratario (D).




¢Qué es la Ocratoxina A (OTA)?

La DCRATOXINA A (OTA) s una sustancia producida por hon-
qos que crecen sabre ciertos productos alimenticios y gue causa
dafio a la salud humana y de [os animales

Los mohas que producen OTA crecen scbre los granos de café y,
Aungue no e pbsarve a simple vista, 8l grano o bebids puede
estar contaminade por OTA.

tSaobre qué productos alimenticios se
puede formar OTA?

Cuando existen condiciones Tavorables para el desanullo ds
maohos se pueden contaminar con OTA alimentos como el café,
cacan, maiz, amod y olros cereales

:Como puedo saber si mi café cosechado
tiene OTA?

La U1A no se puede detectar a simple vista y el cafe puede estar
contaminado aungue no se obserce moho, Por elle, su presanda
<oln puede comprobarse mediante ANALISIS DE LABORSTORID.

iPor gue los productores deberian
realizar un analisis de OTA de su café?

Porque asi su praduct podra tenar un mejor acceso a los merca
dos nacionales e inlemacionales, Ademas, sl un analisis respalda
que su café no excede los niveles maximos de OTA permiticdos,
eslara ofrecendo un producto de calidad a su cliente.

iPor que el laboratorio de Santa Catalina
del INIAP esta preparado para realizar un
servicio de analisis de control de OTA?

Porgue ha sido designado como el laboratorio nacional que
cuanta con una mayor competencia téonica y gracias al proyecto
tle FAD, ANECAFE y MAG, se ha desamollade su capacidad diag-
nostica en ocratowxinas. Su vision futura es llegar a determinar
muchas otras micotoxinas presentes en atros praductss para
asequrar 1a calidad e inocuidad de nuestros alimentos,
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Para mayor informacian:
ANECAFE, Edificia Banwo de| Pichincha, calle 12, Avda 2, piso 10,
Micna 1007, Kanrm, Telt: 0% 2623 315

Remesantacion 540 Ecuade, dus, Eloy Al oy Amazoras, Cdificio MAG,
Tell: 12 2005 023, by hieaacbon. argoee
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